
〈 温製料理 〉

白身魚のアンクルート バーニャカウダソース

白身魚の香草パン粉焼き

魚介のピラフ

牛肉のビール煮込み～フランドル風～バゲット添え

〈 デザート 〉

フルーツ 焼き菓子 ソルベ etc

1日 1 組 様 完 全 貸 切

HP

■ 料金には料理・フリードリンク2時間（赤白ワイン・ビール・ソフトドリンク）、会場使用料、音響・映像設備使用料、サービス料を含みます

※メニューは参考例としてご紹介しておりますので、季節・市場動向により食材が変更になる場合がございます

■ ドリンクオプション（焼酎・ウイスキー・カクテル・梅酒・日本酒）：お一人様¥1,100（税込）

お問い合せ

プレミアム宴会プラン

PLAN A ¥6,600（税込）40名様以上

PLAN B ¥8,800（税込） 30名様以上

PLAN C ¥11,000（税込） 30名様以上

PLAN A ¥11,000（税込） 30名様以上

PLAN B ¥13,200（税込） 30名様以上

PLAN C ¥16,500（税込） 30名様以上

Buffet Plan

ブッフェメニュー
～ PLAN B～

〈 冷製料理 〉

白身魚のブランダードとイクラのクレープ

タコとオリーブのマリネ

サラミとピクルス

ベーコンと玉葱のキッシュ

カブのブランマンジェ ムール貝と旨みジュレ添え

南仏野菜のタブレ

カリフラワーとフロマージュブラン

Course Plan

コースメニュー
～ PLAN B～

〈 前菜 1〉

スモークサーモンのオーモニエール

蟹と根セロリのレムラード

〈 前菜2〉

国産銘柄鶏と海老のバロティーヌ 生姜の香り

〈 スープ〉

季節のポタージュ

〈 お魚料理 〉

ハーブの香りを纏わせた旬魚 地中海のイメージ

〈 お肉料理 〉

オーストラリア産牛ロース肉のグリエ 様々な野菜を添えて

〈 デザート 〉

デザートプレート フルーツとご一緒に

TEL：089-967-6860 / Email：BGM@One-Heart.info

平日 12:00～18:0 0（祝日を除く月·火休館日）/土日祝日 10:00～19:00

1 組貸切りのゲストハウス

ベイサイド迎賓館 松山
〒791-8082 愛媛県松山市梅津寺町1382-1

BAYSIDE GEIHINKAN
ベイサイド迎賓館

高浜小 高浜中

梅津寺

展望台

松山港
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ローソン

港山https://www.tgn.co.jp/p-party/hall/bgm/
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