
🍴 　　貸切ビュッフェプラン DRAWING HOUSE OF HIBIYA

● 4,000円 プラン 税抜 ● 6,000円 プラン 税抜 ● 8,000円 プラン 税抜

・パレットレギューム３種 ・パレットレギューム３種 ・パレットレギューム５種
　（本日のシェフお任せ　* ）

・生ハム、サラミの盛り合わせ

・フレンチフライ ・生ハム、サラミの盛り合わせ

・本日のシェフお任せパスタ２種 ・鮮魚のカルパッチョ ・生ハム、サラミの盛り合わせ

・厳選地鶏のロースト　旬野菜に合わせて ・フレンチフライ ・鮮魚のカルパッチョ

・パティシエ特製デザート２種 ・本日のシェフお任せパスタ２種 ・フレンチフライ

・産地直送鮮魚をその時の仕立てで　* ・本日のシェフお任せパスタ２種
　（魚種については、天候により入荷が左右するため、ご案内不可） ・魚介をメインにテロワール食材を使用したパエージャミクスタ　*

・厳選国産豚のローストポーク　旬野菜を合わせて 　（魚種については、天候により入荷が左右するため、ご案内不可）

・パティシエ特製デザート３種 ・黒毛和牛のロースト　旬野菜を合わせて

・パティシエ特製デザート４種

　　（ * ）…　日によって内容が変動する可能性する場合がございます。

【DRINK】 　　【オプション】
ドリンク飲み放題 120分 2,500円 税抜 ウェルカムドリンク 500円 税抜

　■　キリンハートランドビール 乾杯スパークリング 1,000円 税抜

　■　セレクトワイン（赤・白） 乾杯シャンパン 2,000円 税抜
　■　ハイボール
　■　カクテル各種 延長30分 500円 税抜
　■　焼酎（芋・麦） 延長60分 1,000円 税抜
　■　ソフトドリンク各種
　■　フレンチソーダ（ブルーベリー、キウイ、プラム等）

　* 北海道産モッツァレラのカプレーゼ
　* 国産どりのパテドカンパーニュ
　* ズワイガニとアボカドのクロスティーニ
　* 魚介と野菜のタルトレット
　* ミニブリオッシュバーガー

　* 北海道産モッツァレラのカプレーゼ
　* 国産鶏のパテドカンパーニュ
　* ズワイガニとアボカドのクロスティーニ


