
薪焼きロメインレタス
生にんにくとハーブのフライドポテト＋揚げ物1品
季節のおすすめパスタ
京都もち豚の薪焼き

FOOD 
MENU

▼全コース共通メニュー

■ビール
■レモンサワー
■果実酒（梅酒）
■ハイボール
■ワイン（赤、白）
■カクテル各種
■ソフトドリンク
オレンジジュース・コーラ・ジンジャーエール・炭酸・アイスコーヒー
いちごラテ・抹茶ラテ・ほうじ茶ラテ・キャラメルラテ
(ラテ類はICE/HOT)）

カフェロブ栄

Drink 
MENU

¥4,000、¥4, 500 PLAN

¥6, 000 PLAN

◇切り立てスペイン生ハム盛り
◇前菜3種盛り
◇バルロブサラダ
◇ぷりぷり海老のアヒージョとバゲット
◇ムール貝の白ワイン蒸し
◇シェフRYOMAのローストチキンとフライポテト
◇〆ご飯は夜のオムライス
◇デザートRObのパンケーキ

※価格はすべて税込表記です。

◇切り立てスペイン生ハム盛り
◇前菜5種盛り
◇バルロブサラダ
◇海鮮アヒージョとバゲット
◇シェフRYOMAの豪華！イベリコ豚のロースト
と飛騨牛赤身ステーキ盛り合わせ
◇フライポテト
◇飛騨牛A5ランク牛すじミニカレー又は夜のオムライス
◇デザートRObのパンケーキ

★¥4,000 PLANはソフトドリンクのみ
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