


フレンチフライ ガーリック＆チーズ
  
鶏むね肉の冷製
フレッシュトマトのケッカソース
 
熟成生ハムとお野菜のフリッタータ
  
グリーンサラダ  
シェフお勧めパスタ料理 
 
ローストポーク グレービーソース
  
自家製パン2種  
パティシエ特製デザート 
 
  

・瓶ビール ・グラスワイン(赤/白)

・サングリア(赤/白)  ・ハイボール

・梅酒(ロック/水割り/ソーダ割り)

・焼酎(芋/麦)(ロック/水割り)

・カクテル

 (カシスソーダ/カシスオレンジ
カシスグレープフルーツ/カシスウーロン）

(ジントニック/ジンバック/ジンフィズ/オレンジブロッサ
ム)
(ウォッカトニック/モスコミュール/ブルドッグ/スク
リュードライバー)

・ソフトドリンク
 (オレンジ/グレープフルーツ/ウーロン茶
  コーラ/ジンジャーエール/アイスジャスミンティー)

◆ 乾杯用スパークリングワイン ¥3,000(1本)
◆ テーブルシェア ¥550（1人）
◆ ドリンク延長料金(30分)
  （テーブルシェアは必須）   ¥550（1人）
◆ 会場延長料金（30分）   ¥11,000
◆ パーティー機材・設置サービス ¥22,000

O t h e r  O p t i o n

P a r t y  P l a n

F o o d  M e n u

D r i n k  M e n u¥ 5 , 0 0 0 y e n

※お料理内容は仕入れにより一部変更がございます
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