
クラシックサラダ 2種のドレッシング

鮮魚のカルパッチョ

秋茄子とズッキーニのカポナータ

ジャンボン ド パリ

2種アスパラガスのミラネーゼ

鮭のパイ包み　ヴァンブランソース

ラザニア

鱸のソテー　生姜茸餡　

ピッツァ マルゲリータ

牛サガリのバベットステーキ チリコンカン

博多一番鶏かしわ飯

【 注意事項 】

● 掲載の金額は全て税込価格でございます。● お子様のお料理のご用意もございますので、お気軽にお問い合わせください。● ご予算に応じてプランのご提案も可能です。

● メニュー内容と人数に関しては完全予約制です。 （人数変更は3営業日前まで）● メニュー内容は事前告知なく変更になる事がございます。ご了承ください。● 画像はイメージです。

今まで貸切ができなかった1階プールサイドのレストランが、

パーティー会場に生まれ変わりました。

乾杯酒としてスパークリングワイン

ビール

赤白ワイン

焼酎2種

レモンサワー

ハイボール

ウィスキー

カクテル各種

梅酒

ノンアルコールビール

ソフトドリンク4種

[OPTION DRINK] +500 yen

C O U R S E

DRINK MENU

ウィズ ザ スタイル 福岡
〒812-0016 
福岡市博多区博多駅南1-9-18
www.withthestyle.com

【 お問い合わせ先 】
マーケティング ＆ セールス

TEL 092-433-3941
party.wts@plandosee.co.jp

（平日10～18時）

2024 / 9 / 5 （木）　　　 2024 / 10 / 31 （木）

R E N E W A L  S P E C I A L  P L A N
9 月・1 0 月 限 定

ビールの銘柄変更

日本酒追加 (八女・喜多屋)

コーラ＆ジンジャーエール追加

￥10,000 → ￥9,000 (おひとり様あたり)

コースまたはビュッフェ料理 ／ 2時間の会場費 ／ 2時間のフリードリンク

[プランに含まれるもの]

B U F F E T

モンブラン

季節のフルーツロール

パンナコッタ　ぶどうのジュレ

クッキーシュー

八女抹茶のティラミス

さつまいものタルト

□ヒラマサのカルパッチョ　

　ソイジンジャーヴィネグレット

□帆立のソテー 

　春菊 ミルク焦がしバターソース

□ボロネーゼ フリット牛蒡 ペンネ

□黒鯛アクアパッツァ 

　アサリ 玄米オイル

□牛リブロースグリル 

　さつまいも 赤ワイン山葵ソース

□栗のセミフレッド

ブレッド (2個)

コーヒーまたは紅茶

大規模な改装を経て新しくなったWITH THE STYLEを是非体験していただきたいという思いから特別価格にてご提供いたします。


